
N o s v i n s a u v e r r e

L e s v i n s b l a n c s

Fendant P.A. Crettenand 5,00

Petite arvine Grand Cru P.A. Crettenand 8,00

Pinot Grigio Cantina sociale trento 7,00

Viognier François Villard 7,00

Johannisberg Albert Biollaz 7,00

Soave Montesei 7,00

V i n s d o u x , m o u s s e u x e t r o s é

Pacherenc Domaine Laplace 8,00

Moscato d'Asti Carlo et Sylvia 8,00

Prosecco Cà del Doge 8,00

Roseberry Château Lagrezette 7,50

Peyrassol La croix des templiers 6,50

L e s v i n s r o u g e s

Gamay M. Magliocco 6,00

BaroQ J.-R. Germanier 8,00

Pinot noir P.A. Crettenand 7,50

Humagne rouge P.A. Crettenand 8,00

Cornalin P.A. Crettenand 8,00

Malbec Château Lagrezette 8,00

Merlot, Les Bernunes Maurice Zufferey 8,00

N’hésitez pas à demander notre carte des vins



L e s T a p a s d e l a V a c h e
« Les Tapas c’est une façon de manger ; il est question de partage et de petites portions »

€

Tartare de bœuf sur toast 14.- 12

Toast de foie gras au torchon 16.- 13

Toast au saumon fumé 10.- 8

Frites Country et mayonnaise 8.- 7

Toast tapenade et jambon cru 9.- 8

Crevettes panées à l’aigre doux 10.- 9

Olives marinées 6.- 5

Mexican tacos, 3 pièces 14.- 12

Nacos ! chips de maïs & cheese 14.- 12

L ’ a s s o r t i m e n t C l a s s i q u e

Tartare de bœuf sur toast, grignotes de poulet, frites Country

et mayonnaise, toast de foie gras au torchon, toast tapenade

et jambon cru, toast au saumon fumé, crevettes panées

CHF 34.- 31 €

L e s C o c k t a i l s !
Mojito !

13,50

Mojito fraises !

13,50

Hugo !

12,00

Spritz !

10,00



N o t r e s é l e c t i o n d e b i è r e s

e t d e b r a s s e r i e s l o c a l e s !

A l a p r e s s i o n

Heineken Lager, Amsterdam 4,20 7,80 34,00

Lagunitas IPA, California 6,50 9,00 38,00

Erdinger Blanche, Allemagne 5.50 9,00 38,00

Murphy’s Stout Irlande 5,50 9,00 38,00

A l a b o u t e i l l e

La Torpille Suisse BFM 9,00
Une bière brune aux senteurs agréables, réparties entre les épices,

le caramel et des notes fruitées, notamment de banane et de pêche.

Affligem Belgique 7,00
Cette bière blonde dévoile des saveurs douces et fruitées,

avec une touche mielleuse.

Am’wheat Renens La Nébuleuse 6,50
Cette bière blanche inspirée des Wheat Ales américaine (à base de blé),

elle se caractérise par des notes citronnées bien présentes.

FWT session IPA Martigny White Frontier 6,50
Issue d’une collaboration avec le Freeride World Tour,

cette IPA est pleine d’arômes houblonnés et fruités, tout en restant facile à boire.

Bières de l’Abbaye Saint-Maurice 8,00
DXV : jolie bière blonde avec des arômes très fruités

Febris : une bière ambrée avec peu d’acidité et des notes de caramel

Candide : cette bière blanche facile à boire présente des arômes de céréales

Missile Carouge Echec & Malt 8,00
Une Pale Ale facile à boire pleine de saveur de houblon,

accompagnée d’une belle note d’agrume.

Isis Martigny Malternative 7,50
La première bière labellisée “Marque Valais”. En qualité Bourgeon Bio Suisse.

Son eau de source de Marioty à Martigny, son orge de Vouvry/Les Évouettes

malté à Bavois et son houblon bio de cueillette sauvage certifiée

de Vernayaz/Uvrier en font un produit ultralocal.

Pépite Puidoux Dr Gab’s 7,50
La Pépite est une bière blonde dorée de haute fermentation. Légère en alcool,

elle possède pourtant un corps moelleux et équilibré. Un houblonnage généreux

apporte une agréable amertume ainsi qu’un parfum herbacé et fruité.

Sol Mexique 6,00
Cette bière blonde fraîche et rafraîchissante est facile à boire et parfaite pour l’apéro.

Desperados Alsace 6,00
La fameuse ; avec son goût très doux et sa faible acidité, elle a établi sa notoriété.

Ittinger Ittingen Heineken 7,00
Cette bière ambrée est la seule bière suisse avec une authentique

provenance monastique. Le mélange de 4 différentes sortes d’orge et de malt


